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INTRODUCTION 

 
 

 
Ce document contient : 

 

- Qualité alimentaire 

- Déclaration de conformité 

- Ionisation – déclaration d’irradiation  

- Origine géographique 

- Plan de surveillance – Microbiologique 

- Déclaration Wada 

- Certifications 

- Traçabilité 

- Contacts gestion de crise 

- HACCP 

 Diagrammes de fabrication 

 Plan de surveillance des CCP  

 Plan de surveillance des PrPO 

- Allergènes 

- Certificat FSSC 22000 
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QUALITÉ ALIMENTAIRE 

 
Tous les ingrédients aromatiques contenus dans nos arômes sont conformes au règlement (CE) n° 1334/2008. 
Un arôme alimentaire est un ingrédient non consommables en l’état. C’est un produit très transformé et très 
concentré qui est ajoutés à très faibles doses aux aliments (dépend des applications, en moyenne, entre 0,1 % 
et 0,5%).  

 

Nos arômes sont approuvés pour une utilisation en vertu des réglementations de la FDA ou sont répertoriés 
comme étant généralement reconnus comme sûrs sur une liste fiable publiée de l'industrie.  

 

 
 
 
DÉCLARATION DE CONFORMITÉ 
 
Nous achetons des produits auprès de fournisseurs approuvés. Dans le cadre de nos spécifications et de nos 
conditions commerciales, nous exigeons qu'ils respectent toutes les législations européennes en vigueur. 

 
Grâce aux documents des fournisseurs de nos matières premières et aux connaissances d'OSF FRANCE, les 
arômes fournis :  

 
• ne contiennent pas de protéines ou de composants OGM mesurables et sont conformes aux règlements 

1830/2003/CE et 1829/2003/CE.  

 
• ne contiennent pas de pesticides et de métaux lourds au-delà des tolérances conformes au règlement 

396/2005/CE et à ses amendements et sont conformes au règlement 915/2023/CE.  
 

• ne contiennent aucune matière dérivée d’une source animale, il n'y a donc aucun risque de 
contamination par l'encéphalopathie spongiforme bovine (BSE) ou l'encéphalopathie spongiforme 
transmissible (TSE). 

 
• utilise des matériaux d'emballage en contact avec les denrées alimentaires conformes aux règlements 

1935/2004/CE, 10/2011/CE et 2023/2006/CE. 
 

• ne contiennent aucune nouvelle matière alimentaire et sont conformes au règlement 2017/2470/CE et 
à ses amendements. 

 

L'oxyde d'éthylène n'est pas utilisé dans le processus de fabrication de nos arômes. Les ingrédients utilisés n'ont 
pas été traités avec de l'oxyde d'éthylène. 
 
 
 
 

IONISATION – DÉCLARATION D'IRRADIATION  
 
Les arômes fournis sont des  produits non ionisés/non irradiés conformément aux directives 1999/2/CE et 
1999/3/CE. 
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ORIGINE GÉOGRAPHIQUE  

 
Les arômes sont des mélanges complexes composés d’une variété d’ingrédients différents entre autres, les 
substances et préparations aromatisantes, les huiles essentielles, les extraits, les additifs alimentaires, les 
supports et autres denrées alimentaires. Ils peuvent contenir jusqu’à soixante ou soixante-dix ingrédients avec 
plusieurs fournisseurs pour chaque ingrédient.  

De plus, afin de garantir une qualité constante de nos arômes l’origine géographique des ingrédients peut 
changer en raison de la disponibilité limitée, la qualité et les contraintes environnementales (catastrophes 

naturelles, production limitée, bouleversements politiques). 

L’information sur la composition de l’arôme et l’information détaillée sur les ingrédients utilisés tel que l’origine 
géographique est considérée comme une « propriété intellectuelle » par l’industrie des arômes. De plus l’origine 
géographique des ingrédients ne garantit pas à elle seule leur sécurité. Ainsi seule la mise en place d’un système 
qualité rigoureux, complété par des programmes de gestion des fournisseurs permet de contrôler et garantir la 
sécurité et la conformité des arômes aux utilisations finales prévues. 

Sur la base des considérations ci-dessus, nous ne sommes pas en mesure de divulguer l'origine géographique 
des ingrédients utilisés dans nos arômes alimentaires.  
Les systèmes de traçabilité mis en œuvre par notre société répondent aux exigences légales applicables et nous 
permettent de retracer les ingrédients dans les délais légalement requis en cas de problème.  
 

 
 

 
PLAN DE SURVEILLANCE – MICROBIOLOGIQUE  
 
Les risques liés aux matières premières sont identifiés en fonction de la source, du processus, de l'origine et du 
type d'ingrédients. Nous effectuons des contrôles sur les matières premières en fonction du risque et de la 
sensibilité.  

Le programme de gestion des contaminants fait partie intégrante de notre plan de contrôle des ingrédients.  

Les arômes sont généralement des milieux peu propices au développement des microorganismes, notamment 
pathogènes. 

De plus, OSF FRANCE effectue des analyses additionnelles le cadre de son programme de surveillance. Des 
plans de contrôle ont été établis en fonction des risques identifiés. Les tests de contrôle portent sur 
l'environnement (équipement, murs, sols, canalisations, etc.), sur des lots d'arômes aléatoires et sur certaines 

matières premières. 

 
 
 
 
DÉCLARATION WADA  
 
À notre connaissance, sur la base de l'examen de la formulation actuelle et de la documentation disponible des 

fournisseurs, nos arômes ne sont fabriqués à partir d'aucune substance figurant sur la liste des substances 
interdites 2024 de l'Agence mondiale antidopage (WADA).  
 
Bien qu'aucune des substances interdites de la liste 2024 de l'Agence mondiale antidopage ne soit incluse dans 
nos formulations d'arômes, nous ne sommes pas en mesure de garantir leur absence totale.  
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CERTIFICATIONS 
 
OSF FRANCE dispose d'un système de gestion de la sécurité alimentaire qui garantit la qualité de nos 
produits. 

L’entreprise est certifié FSSC 22000. 

 

Selon leur formulation, nos arômes peuvent être certifiés BIO EU, NOP, HALAL et KASHER.  
 
 

 
 

TRAÇABILITÉ 

 
OSF FRANCE est doté d’un système informatique permettant une maîtrise complète d’une traçabilité en amont 
et en aval. 
 
Chaque matière première et produit fini sont identifiés par une codification spécifique. Leur traçabilité est 

assurée à toutes les étapes par l'identification des lots tout au long du processus.  
 
 

L’ensemble des échantillons sont conservés le temps total de la date de durabilité minimale du produit.  
 
 
 

 
CONTACTS GESTION DE CRISE 
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HACCP  

 
 
Diagramme de fabrication Arôme POUDRE 
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Diagramme de fabrication Arôme LIQUIDE / ÉMULSION 
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Diagramme de fabrication Arôme ATOMISÉ 
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Plan de surveillance des CCP  

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Plan de surveillance des PrPO  
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ALLERGÈNES 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

Le service qualité 
Le 12/06/2024 
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